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Календарный график учебного процесса группы № по специальности "Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий"
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 10 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 4 4 2 2 0 0 0 0 0 288

сам. р. с. 4 4 4 5 5 4 4 5 5 4 4 5 5 4 5 5 5 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 0 0 0 0 0 131

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 48

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 68

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 17

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 72

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 72

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 15

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 64

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 15

обяз. уч. 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 2 0 0 0 0 0 0 308

сам. р. с. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 0 0 0 0 0 0 154

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 18

обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 204

сам. р. с. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 102

обяз. уч. 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 16 22 22 22 22 22 22 22 22 22 22 22 22 22 22 22 24 24 26 28 36 36 36 36 12 844

сам. р. с. 8 8 7 8 7 8 7 8 7 8 7 8 7 8 7 8 7 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 12 11 14 14 6 0 0 0 0 350

обяз. уч. 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 7 7 2 0 0 0 0 0 0 338

сам. р. с. 6 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 4 5 4 5 4 5 4 5 4 5 4 5 4 5 4 4 3 1 0 0 0 0 0 0 68

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 68

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 34

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 102

сам. р. с. 2 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 51

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 64
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ОП.06
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности

ОП.03 Электротехника и электронная техника

ОП.04
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве

ОП.05
Автоматизация технологических 

процессов

ОП.00 Общепрофессиональный цикл

ОП.01 Инженерная графика

ОП.02 Техническая механика

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования

ЕН.03 Химия

П.00 Профессиональный цикл 

ОГСЭ.06 Социальная психология

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл

ЕН.01 Математика

ОГСЭ.03 Иностранный язык

ОГСЭ.04 Физическая культура

ОГСЭ.05 Основы финансовой грамотности

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл

ОГСЭ.01 Основы философии

ОГСЭ.02 История
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сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 32

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 18

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 17 17 24 28 36 36 36 36 12 506

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 7 6 7 6 7 6 7 6 7 6 7 6 7 6 7 8 8 13 14 6 0 0 0 0 181

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 1 0 18 18 0 24 12 278

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 0 0 0 0 0 0 103

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 1 206

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 1 103

УП.01 Учебная практика 18 18 36

ПП.01
Производственная практика (по 

профилю специальности) 24 12 36

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 9 9 23 28 18 18 36 12 0 228

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 4 4 12 14 6 0 0 0 0 78

обяз. уч. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 9 9 23 28 12 156

сам. р. с. 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 2 3 4 4 12 14 6 78

УП.02 Учебная практика 6 18 36 12 72 144

ПП.02
Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.03 Учебная практика 0

ПП.03
Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.04 Учебная практика 0

ПП.04

Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.05 Учебная практика 0

МДК.04.01

Технология производства макаронных 

изделий

ПМ.05

Организация работы структурного 

подразделения

МДК.05.01

Управление структурным 

подразделением организации

МДК.03.01

Технология производства сахаристых 

кондитерских изделий

МДК.03.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий

ПМ.04

Производство макаронных изделий

ПМ.02

Производство хлеба и хлебобулочных 

изделий

МДК.02.01

Технология производства хлеба и 

хлебобулочных изделий

ПМ.03 Производство кондитерских изделий

ПМ.00 Профессиональные модули

ПМ.01

Приемка, хранение и подготовка 

сырья к переработке

МДК.01.01

Технология хранения и подготовки 

сырья

ОП.09
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга

ОП.10 Охрана труда

ОП.11 Безопасность жизнедеятельности

ОП.06
профессиональной деятельности

ОП.07 Метрология и стандартизация

ОП.08
Правовые основы профессиональной 

деятельности



ПП.05
Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.06 Учебная практика 0

ПП.06

Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

Производственная практика 

(преддипломная) 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 30 36 36 36 36 12 1440

17 17 16 18 17 17 16 18 17 17 16 18 17 17 17 18 17 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 19 17 17 16 6 0 0 0 0 635

53 53 52 54 53 53 52 54 53 53 52 54 53 53 53 54 53 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 55 53 47 46 42 36 36 36 12

каникулы пром. аттестация

Календарный график учебного процесса группы № по специальности "Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий"

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю 2075

212

ПМ.06

Выполнение работ по профессии 

"Пекарь"

МДК.06.01

Технология процесса выпечки хлеба, 

хлебобулочных и мучных кондитерских 

изделий

МДК.06.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий массового спроса
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 9 2 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 174

сам. р. с. 3 3 4 3 4 5 4 3 4 3 4 3 2 0 0 0 0 3 3 2 3 3 2 3 2 3 2 3 3 3 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 90

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 48

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 12

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 66

сам. р. с. 1 1 2 1 1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 18

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 60

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 60

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56

сам. р. с. 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 5 56

сам. р. с. 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 28

обяз. уч. 23 23 23 23 23 23 23 23 23 23 23 23 25 25 36 36 12 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 32 34 34 34 34 36 36 36 36 30 36 6 1204

сам. р. с. 11 11 12 11 12 11 12 11 12 11 12 5 2 0 0 0 0 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 14 14 14 14 15 15 11 12 0 0 0 424

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1 1 0 0 0 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 14 12 12 12 4 0 0 0 0 0 0 0 274

сам. р. с. 1 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 0 0 0 0 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 6 6 6 2 0 0 0 0 0 0 0 70

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 66

сам. р. с. 1 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 33

обяз. уч. 0
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ОГСЭ.02 История

ОП.06
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности

ОП.07 Метрология и стандартизация

ОП.03 Электротехника и электронная техника

ОП.04
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве

ОП.05
Автоматизация технологических 

процессов

ОП.00 Общепрофессиональный цикл

ОП.01 Инженерная графика

ОП.02 Техническая механика

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования

ЕН.03 Химия

П.00 Профессиональный цикл 

ОГСЭ.06 Социальная психология

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл

ЕН.01 Математика

Основы философии

В
се

го
 ч

ас
о

в
 с

ам
. 

Р
аб

.

ОГСЭ.04 Физическая культура

ОГСЭ.05 Основы финансовой грамотности

ОГСЭ.03 Иностранный язык

ОГСЭ.01

В
се

го
 ч

ас
о

в
 о

б
я
з.

у
ч

.

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл
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сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 18

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 18

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 68

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34

обяз. уч. 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 24 24 36 36 12 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 22 22 22 30 36 36 36 36 30 36 6 930

сам. р. с. 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 4 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 8 8 12 15 15 11 12 0 0 0 287

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.01 Учебная практика 0

ПП.01
Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 24 24 36 36 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 372

сам. р. с. 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 114

обяз. уч. 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 8 228

сам. р. с. 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 4 114

УП.02 Учебная практика 12 24 24 12 72

ПП.02
Производственная практика (по 

профилю специальности) 24 36 12 72

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 10 10 10 18 24 24 21 24 0 0 0 225

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 5 5 5 9 12 12 10 12 0 0 0 112

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 8 8 8 8 8 8 16 24 144

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 8 12 72

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 10 16 16 5 81

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 5 8 8 2 40

УП.03 Учебная практика 0

ПП.03

Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.04 Учебная практика 0

ПП.04
Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.05 Учебная практика 0

ПП.05
Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 15 12 30 36 6 333Выполнение работ по профессии 

"Пекарь"

МДК.04.01

Технология производства макаронных 

изделий

ПМ.05

Организация работы структурного 

подразделения

МДК.05.01

Управление структурным 

подразделением организации

МДК.03.01

Технология производства сахаристых 

кондитерских изделий

МДК.03.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий

ПМ.04

Производство макаронных изделий

ПМ.02

Производство хлеба и хлебобулочных 

изделий

МДК.02.01

Технология производства хлеба и 

хлебобулочных изделий

ПМ.03 Производство кондитерских изделий

ПМ.00 Профессиональные модули

ПМ.01

Приемка, хранение и подготовка 

сырья к переработке

МДК.01.01

Технология хранения и подготовки 

сырья

ОП.09
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга

ОП.10 Охрана труда

ОП.11 Безопасность жизнедеятельности

ОП.07 Метрология и стандартизация

ОП.08
Правовые основы профессиональной 

деятельности



сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 1 0 0 0 0 61

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 41

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 20

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 82

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 41

УП.06 Учебная практика 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 12 12 144

ПП.06

Производственная практика (по 

профилю специальности) 30 36 6 72

Производственная практика 

(преддипломная) 0

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 30 36 36 12 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 36 6 1440

15 16 18 16 18 18 18 16 18 16 18 10 6 3 0 0 0 16 16 15 16 16 15 16 15 16 15 16 16 16 15 16 16 16 16 15 15 11 12 0 0 0 542

51 52 54 52 54 54 54 52 54 52 54 46 36 33 36 36 12 52 52 51 52 52 51 52 51 52 51 52 52 52 51 52 52 52 52 51 51 47 48 30 36 6

каникулы пром. аттестация

Календарный график учебного процесса группы № по специальности "Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий"
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обяз. уч. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 6 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 70

сам. р. с. 3 2 3 2 3 2 3 2 3 3 5 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 45
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ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл

В
се

го
 ч
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о

в
 о

б
я
з.

у
ч

.

МДК.06.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий массового спроса

В
се
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о

в
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. 

Р
аб

.

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю 1982

В
и

д
ы

 у
ч

еб
н

о
й

 н
а

г
р

у
зк

и

К
у

р
с

И
н

д
ек

с

Н
а

и
м

ен
о

в
а

н
и

е 
ц

и
к

л
о

в
, 

р
а

зд
ел

о
в

, 
д

и
сц

и
п

л
и

н
, 

п
р

о
ф

ес
си

о
н

а
л

ь
н

ы
х

 

м
о

д
у

л
ей

, 
М

Д
К

, 
п

р
а

к
т

и
к

ПМ.06
"Пекарь"

МДК.06.01

Технология процесса выпечки хлеба, 

хлебобулочных и мучных кондитерских 

изделий



обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 34

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 3 9

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 31 31 31 31 31 31 31 31 31 25 24 30 36 36 36 36 18 36 28 34 34 34 34 34 28 30 36 36 36 36 18 0 0 0 0 974

сам. р. с. 15 16 15 16 15 16 15 16 15 16 5 11 3 0 0 0 0 0 14 17 17 17 17 17 14 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 293

обяз. уч. 15 15 15 15 15 15 15 15 15 13 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 149

сам. р. с. 7 8 7 8 7 8 7 8 7 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 60

сам. р. с. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 38

сам. р. с. 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 19

обяз. уч. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 1 51

сам. р. с. 3 3 2 3 2 3 2 3 2 3 26

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 16 16 16 16 16 16 16 16 16 12 23 30 36 36 36 36 18 36 28 34 34 34 34 34 28 30 36 36 36 36 18 0 0 0 0 825
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ОП.09
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга

ОП.10 Охрана труда

ОП.11 Безопасность жизнедеятельности

ОП.06
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности

ОП.07 Метрология и стандартизация

ОП.08
Правовые основы профессиональной 

деятельности

ОП.03 Электротехника и электронная техника

ОП.04
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве

ОП.05
Автоматизация технологических 

процессов

ОП.00 Общепрофессиональный цикл

ОП.01 Инженерная графика

ОП.02 Техническая механика

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования

ЕН.03 Химия

П.00 Профессиональный цикл 

ОГСЭ.06 Социальная психология

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл

ЕН.01 Математика

ОГСЭ.03 Иностранный язык

ОГСЭ.04 Физическая культура

ОГСЭ.05 Основы финансовой грамотности

ОГСЭ.01 Основы философии

ОГСЭ.02 История



сам. р. с. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 5 11 3 0 0 0 0 0 14 17 17 17 17 17 14 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 218

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.01 Учебная практика 0

ПП.01
Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.02 Учебная практика 0

ПП.02

Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

обяз. уч. 16 16 16 16 16 16 16 16 16 12 14 15 36 36 36 36 18 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 383

сам. р. с. 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 5 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 87

обяз. уч. 14 14 14 14 14 14 14 14 14 10 6 142

сам. р. с. 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 4 74

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 25

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 13

УП.03 Учебная практика 6 12 36 36 36 18 144

ПП.03
Производственная практика (по 

профилю специальности) 18 18 36 72

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 0 0 0 0 0 0 6 12 12 12 12 12 12 30 18 0 18 18 0 0 0 0 0 172

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 3 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 50

обяз. уч. 10 6 12 12 12 12 12 12 12 100

сам. р. с. 5 3 6 6 6 6 6 6 6 50

УП.04 Учебная практика 18 18 36

ПП.04

Производственная практика (по 

профилю специальности) 18 18 36

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 9 5 0 0 0 0 0 0 22 22 22 22 22 22 16 0 18 36 18 18 18 0 0 0 0 270

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 3 0 0 0 0 0 11 11 11 11 11 11 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 81

обяз. уч. 9 5 22 22 22 22 22 22 16 162

сам. р. с. 4 3 11 11 11 11 11 11 8 81

УП.05 Учебная практика 18 36 18 72

ПП.05
Производственная практика (по 

профилю специальности) 18 18 36

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

обяз. уч. 0

сам. р. с. 0

УП.06 Учебная практика 0

ПП.06
Производственная практика (по 

профилю специальности) 0

Производственная практика 

(преддипломная) 6 36 36 36 30 144

МДК.03.01

Технология производства сахаристых 

кондитерских изделий

МДК.03.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий

ПМ.04

Производство макаронных изделий

ПМ.02

Производство хлеба и хлебобулочных 

изделий

МДК.04.01

Технология производства макаронных 

изделий

ПМ.05

Организация работы структурного 

подразделения

МДК.05.01

Управление структурным 

подразделением организации

ПМ.06

Выполнение работ по профессии 

"Пекарь"

МДК.06.01

Технология процесса выпечки хлеба, 

хлебобулочных и мучных кондитерских 

изделий

МДК.06.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий массового спроса

МДК.02.01

Технология производства хлеба и 

хлебобулочных изделий

ПМ.03 Производство кондитерских изделий

ПМ.00 Профессиональные модули

ПМ.01

Приемка, хранение и подготовка 

сырья к переработке

МДК.01.01

Технология хранения и подготовки 

сырья



36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 30 30 36 36 36 36 18 36 30 36 36 36 36 36 30 30 36 36 36 36 18 0 0 0 0 1044

18 18 18 18 18 18 18 18 18 19 10 11 3 0 0 0 0 0 16 19 19 19 19 19 16 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 338

54 54 54 54 54 54 54 54 54 49 40 41 39 36 36 36 18 36 46 55 55 55 55 55 46 36 36 36 36 36 18 0 0 0 0

каникулы пром. аттестация ГИА

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю сам. работы студентов

Всего часов в неделю 1382



Календарный график аттестации группы № по специальности "Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий"
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35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл 1дз 2дз 1дз 1дз

ОГСЭ.01 Основы философии обяз. уч. 0

ОГСЭ.02 История обяз. уч. дз 0

ОГСЭ.03 Иностранный язык обяз. уч. 0

ОГСЭ.04 Физическая культура обяз. уч. дз дз 0

ОГСЭ.05 Основы финансовой грамотности обяз. уч. дз 0

ОГСЭ.06 Социальная психология обяз. уч. дз 0

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл обяз. уч. 1дз 1дз

ЕН.01 Математика обяз. уч. дз 0

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования обяз. уч. дз 0

ЕН.03 Химия обяз. уч. 0

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 1дз 1дз

1дз

/1э 1э 1дз

1дз/

1эк

ОП.00 Общепрофессиональный цикл обяз. уч. 1дз 1дз

1дз

/1э

ОП.01 Инженерная графика обяз. уч. дз 0

ОП.02 Техническая механика обяз. уч. дз 0

ОП.03 Электротехника и электронная техника обяз. уч. 0

ОП.04
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве обяз. уч. э 0

ОП.05
Автоматизация технологических 

процессов обяз. уч. 0

ОП.06
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности обяз. уч. 0

ОП.07 Метрология и стандартизация обяз. уч. 0

ОП.08
Правовые основы профессиональной 

деятельности обяз. уч. 0

ОП.09
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга обяз. уч. 0

ОП.10 Охрана труда обяз. уч. дз 0

ОП.11 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. 0

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 1э 1дз

1дз/

1эк

ПМ.01

Приемка, хранение и подготовка 

сырья к переработке обяз. уч. эк

МДК.01.01
Технология хранения и подготовки сырья

обяз. уч. э 0

УП.01 Учебная практика дз 0

ПП.01
Производственная практика (по профилю 

специальности) дз 0

ПМ.02

Производство хлеба и хлебобулочных 

изделий

В
се

го
 ч

ас
о

в
 о

б
я
з.

у
ч

.

К
у

р
с

И
н

д
ек

с

Н
а

и
м

ен
о

в
а

н
и

е 
ц

и
к

л
о

в
, 

р
а

зд
ел

о
в

, 

д
и

сц
и

п
л

и
н

, 
п

р
о

ф
ес

си
о

н
а

л
ь

н
ы

х
 

м
о

д
у

л
ей

, 
М

Д
К

, 
п

р
а

к
т
и

к

3дз/1э

5дз/2э/1эк

2дз/0э

5дз/0э

В
се

го
 ч

ас
о

в
 с

ам
. 

Р
аб

.

В
и

д
ы

 у
ч

еб
н

о
й

 н
а

г
р

у
зк

и

2дз/1э/1эк

0

2дз/1э/1эк

1
 к

у
р

с 
2

0
2

1
-2

0
2

2
 у

ч
. 

г
о

д
212



МДК.02.01
Технология производства хлеба и 

хлебобулочных изделий 0

УП.02 Учебная практика 0 0

ПП.02
Производственная практика (по профилю 

специальности) 0

ПМ.03 Производство кондитерских изделий

МДК.03.01

Технология производства сахаристых 

кондитерских изделий 0

МДК.03.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий 0

УП.03 Учебная практика 0

ПП.03
Производственная практика (по профилю 

специальности) 0

ПМ.04 Производство макаронных изделий

МДК.04.01
Технология производства макаронных 

изделий 0

УП.04 Учебная практика 0

ПП.04

Производственная практика (по профилю 

специальности) 0

ПМ.05

Организация работы структурного 

подразделения

МДК.05.01

Управление структурным подразделением 

организации 0

УП.05 Учебная практика 0

ПП.05
Производственная практика (по профилю 

специальности) 0

ПМ.06

Выполнение работ по профессии 

"Пекарь"

МДК.06.01

Технология процесса выпечки хлеба, 

хлебобулочных и мучных кондитерских 

изделий 0

МДК.06.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий массового спроса
0

УП.06 Учебная практика 0

ПП.06

Производственная практика (по профилю 

специальности) 0

Производственная практика 

(преддипломная) 0

1дз 4дз 1дз 1дз

2дз

/1э

1дз/

1э 1дз

1дз/

1эк

каникулы пром. аттестация

0

0

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки 12дз/2э/1эк

0

0



Календарный график аттестации группы № по специальности "Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий"
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35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл обяз. уч. 2дз 1дз

ОГСЭ.01 Основы философии обяз. уч. дз

ОГСЭ.02 История обяз. уч.

ОГСЭ.03 Иностранный язык обяз. уч.

ОГСЭ.04 Физическая культура обяз. уч. дз дз

ОГСЭ.05 Основы финансовой грамотности обяз. уч.

ОГСЭ.06 Социальная психология обяз. уч.

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл обяз. уч. 1э

ЕН.01 Математика обяз. уч.

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования обяз. уч.

ЕН.03 Химия обяз. уч. э

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч. 1э 1дз

1дз/

1эк 2дз 1дз 1дз 1э 1дз

1дз/

1эк

ОП.00 Общепрофессиональный цикл обяз. уч. 2дз 1дз 1дз

ОП.01 Инженерная графика обяз. уч.

ОП.02 Техническая механика обяз. уч.

ОП.03 Электротехника и электронная техника обяз. уч. дз

ОП.04
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве обяз. уч.

ОП.05
Автоматизация технологических 

процессов обяз. уч.

ОП.06
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности обяз. уч.

ОП.07 Метрология и стандартизация обяз. уч.

ОП.08
Правовые основы профессиональной 

деятельности обяз. уч. дз

ОП.09
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга обяз. уч. дз

ОП.10 Охрана труда обяз. уч.

ОП.11 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. дз

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 1э 1дз

1дз/

1эк 1э 1дз

1дз/

1эк

ПМ.01

Приемка, хранение и подготовка 

сырья к переработке обяз. уч.

МДК.01.01
Технология хранения и подготовки сырья

обяз. уч.

УП.01 Учебная практика

ПП.01
Производственная практика (по профилю 

специальности) 

ПМ.02

Производство хлеба и хлебобулочных 

изделий обяз. уч. эк

МДК.02.01
Технология производства хлеба и 

хлебобулочных изделий обяз. уч. э

УП.02 Учебная практика дз
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3дз/0э



ПП.02
Производственная практика (по профилю 

специальности) дз

ПМ.03 Производство кондитерских изделий обяз. уч.

МДК.03.01

Технология производства сахаристых 

кондитерских изделий обяз. уч.

МДК.03.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий обяз. уч.

УП.03 Учебная практика

ПП.03

Производственная практика (по профилю 

специальности) 

ПМ.04 Производство макаронных изделий обяз. уч.

МДК.04.01
Технология производства макаронных 

изделий обяз. уч.

УП.04 Учебная практика

ПП.04
Производственная практика (по профилю 

специальности) 

ПМ.05

Организация работы структурного 

подразделения обяз. уч.

МДК.05.01

Управление структурным подразделением 

организации обяз. уч.

УП.05 Учебная практика

ПП.05
Производственная практика (по профилю 

специальности) 

ПМ.06

Выполнение работ по профессии 

"Пекарь" обяз. уч. эк

МДК.06.01

Технология процесса выпечки хлеба, 

хлебобулочных и мучных кондитерских 

изделий обяз. уч.

МДК.06.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий массового спроса обяз. уч.

УП.06 Учебная практика дз

ПП.06

Производственная практика (по профилю 

специальности) дз

Производственная практика 

(преддипломная)

2дз 1э 1э 1дз

1дз/

1эк 2дз 1дз 1дз 1дз 1э 1дз

1дз/

1эк

каникулы пром. аттестация

э

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

2дз/1э/1эк

11дз/3э/2эк



Календарный график аттестации группы № по специальности "Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий"
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ОГСЭ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл обяз. уч.

1дз/

1э 1дз

ОГСЭ.01 Основы философии обяз. уч. 0

ОГСЭ.02 История обяз. уч. 0

ОГСЭ.03 Иностранный язык обяз. уч. э 0

ОГСЭ.04 Физическая культура обяз. уч. дз дз 0

ОГСЭ.05 Основы финансовой грамотности обяз. уч. 0

ОГСЭ.06 Социальная психология обяз. уч. 0

ЕН.00
Математический и общий 

естественнонаучный цикл обяз. уч. 0

ЕН.01 Математика обяз. уч. 0

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования обяз. уч. 0

ЕН.03 Химия обяз. уч. 0

П.00 Профессиональный цикл обяз. уч.

2дз/

1э 1э 1дз

1дз/

1эк 1э 1э 1дз 1дз 1дз

1дз/

2эк

ОП.00 Общепрофессиональный цикл обяз. уч.

2дз/

1э

ОП.01 Инженерная графика обяз. уч. 0

ОП.02 Техническая механика обяз. уч. 0

ОП.03 Электротехника и электронная техника обяз. уч. 0

ОП.04
Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве обяз. уч. 0

ОП.05
Автоматизация технологических 

процессов обяз. уч. дз 0

ОП.06
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности обяз. уч. э 0

ОП.07 Метрология и стандартизация обяз. уч. дз 0

ОП.08
Правовые основы профессиональной 

деятельности обяз. уч. 0

ОП.09
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга обяз. уч. 0

ОП.10 Охрана труда обяз. уч. 0

ОП.11 Безопасность жизнедеятельности обяз. уч. 0

ПМ.00 Профессиональные модули обяз. уч. 1э 1дз

1дз/

1эк 1э 1э 1дз 1дз 1дз

1дз/

2эк

ПМ.01

Приемка, хранение и подготовка 

сырья к переработке обяз. уч. 0

МДК.01.01
Технология хранения и подготовки сырья

обяз. уч. 0

УП.01 Учебная практика 0

ПП.01
Производственная практика (по профилю 

специальности) 0

ПМ.02

Производство хлеба и хлебобулочных 

изделий обяз. уч. 0

МДК.02.01
Технология производства хлеба и 

хлебобулочных изделий обяз. уч. 0
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2дз/1э

2дз/1э

6дз/3э/3эк
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УП.02 Учебная практика 0

ПП.02

Производственная практика (по профилю 

специальности) 0

ПМ.03 Производство кондитерских изделий обяз. уч. эк

МДК.03.01

Технология производства сахаристых 

кондитерских изделий обяз. уч. 0

МДК.03.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий обяз. уч. 0

УП.03 Учебная практика дз 0

ПП.03

Производственная практика (по профилю 

специальности) дз 0

ПМ.04 Производство макаронных изделий обяз. уч. эк

МДК.04.01
Технология производства макаронных 

изделий обяз. уч. э 0

УП.04 Учебная практика дз 0

ПП.04

Производственная практика (по профилю 

специальности) дз 0

ПМ.05

Организация работы структурного 

подразделения обяз. уч. эк

МДК.05.01

Управление структурным подразделением 

организации обяз. уч. э 0

УП.05 Учебная практика дз 0

ПП.05

Производственная практика (по профилю 

специальности) дз 0

ПМ.06

Выполнение работ по профессии 

"Пекарь" обяз. уч. 0

МДК.06.01

Технология процесса выпечки хлеба, 

хлебобулочных и мучных кондитерских 

изделий обяз. уч. 0

МДК.06.02
Технология производства мучных 

кондитерских изделий массового спроса обяз. уч. 0

УП.06 Учебная практика 0

ПП.06
Производственная практика (по профилю 

специальности) 0

Производственная практика 

(преддипломная) 0

2дз/

1э

1дз/

1э 1э 1дз

1дз/

1эк 1дз 1э 1э 1дз 1дз 1дз

1дз/

2эк

каникулы пром. аттестация

10дз/5э/3экВсего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

ГИА

2дз/1э/1эк

э

2дз/1э/1эк

2дз/1э/1эк
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